@)
steimners

enu
(qeb&ckene Sc&mpi auf Blattsalaten
miZ Chili z)ip

AB,C,E,FGLM,R

o)

¥ Kode Rdbensuppe mit K resse

AG,L

o)

* L ammkotelede mit Thymien—Knoblauch Kruste
Kwiof{’el{qr&iin und Gremdse

AEG,L

0
Or&n{qeneisp&r{’aii Grand Xarnier
mi @r&ngenﬁ led

C,G,0,

R * 3 Gémge € 27,40

Familie Rieiner 4 Gém(qe € 54‘,80
www.steinersgaszhof.com

Allergene:
g- ﬁlut;zr;haltige Getreide F - Sojabohnen N - Sesamsamen
- Rrebstiere ) G - Milch / Laktose O - Schwefeldioxid / Sulfite
C - Eier von Gefliigel H - Schalenfriichte P - Lupinen
D - Fisch L - Sellerie R - Weichtiere/Muscheln/Tintenfisch
E - Erdnisse M - Senf
eine detaillierte Broschire der Allergenen Stoffe liegt auch bei uns auf !
Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kédnnen neben den gekennzeichneten Zutaten
Prod rw

k
Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche ve|

endet werden.
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stemners

kalte b/orspeisen

(qeb&clqene ,gc&mpi auf Blattsalaten
miZ Chili Eip
A,B,C EgG L,M,R
TJertere yom Schafskése
miZ Leuce Xin&i(qreiie and Oliven

O

%anﬁschs&lai Nizza

mi Oliven und Kuccola
C,D,M,L,

0

Rohkos;és&laiplaiie miZ Qchinken

kleiner (qemischier oder grmer Qealad
B,C,G,L,M

€ 5,80

€ 7,80

€ 5,60

€ 5,60

€ 5,80
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Suppen

Kode R&bensuppe miZ K resse € 3,80

AG.L

Kr&uiersch&umsuppe miZ Croudons € 3,80

AFG,L

Rindsuppe mi Frittaten € 3,40

ACEG,L

Ye(qe;é&rische (cerichte

haus(qemach;ée Gemdaselaibchen
inK ré&uterrahmseuce € 840

ACEG,L

0]

Quiche Lorr&ine

mit Bledtspine, Qechwammer! und Lauch € 8,40

AC.E,GLM
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S{Eners,

Casthoft

fff&upi{qerichie

?’ﬂeispieﬂ mi K réuderbutder
Gemdase und Pommes {rides € 14,80

C,E,G,LM

0
Qchweinelendchen inK réuterrahmsauce

mi Kwiof{’el{qr&im und Gemase £ 13,80
0

Prccada Ailanese &u{f%ma;éensu&ce
mi Sp&(qhe;é;éi und Gemase £ 12,80

O

(Wiener chniZzel yom Schwein
mi Pedersilkardoffel und Selat € 11,50

ACEGM,L
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Buntbarschfile# gebreden, auf asiedischem Gemase
mi Peiers:lkar;éoffel € 15,50

AAAAAA

Lemmkotelette mit %ymi&n ~Knobleuch Kruste
Karioﬁfel(qraiin und Gremdse € 19,50

0]

Rumps;éeak auf Gerill gemase
CKI" &(»(ier buiier und (l)edges € 1850

O

Cordon Bleu mi Petersilkardoffel
und Ralad £€12,30
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Desserd

Schokoledesouffle mi# Schokoledesauce
Schla‘gobe:;smcﬂd Yanilleeis € 580

o)

To,ofennockerl auf heiﬂen (Jaldbeeren
mi Schlagobers € 5,30

0
@r&n{qeneisp&rfaii Grand Aarnier
mi Or&r(}qenﬁlei € 530
,O,O

fispala;éschinken miZ chokoladesauce
und gchlaggobers € 530




0l
SIEINCTS
Qalatvariadionen

leuwarmer Gem&seseCJE%{meii Putensdreifen € 880
S&l&iplaiie miZ Futensreifen € 830
Bledtsaled mi ‘Kérn@“ | gpeck and Crouwtons € 830

%anﬁschs&l&i ){ zz& “mi Oliven € 830

Grnech:scher B&uerns&lai € 8350

EEEEE

{ar unsere kleinen &ste

kleines Wiener Schritzel mit Pommes frides
uand Salat  resews € 6,80
Grillwarstel mit Pommes {rides
and Selad  czom € 6,40




@)
steimners

Rleine cerichie

wugggé, K &se oder Schinkenbro € 380
Brcgé#j&use £ 7.80
gcchac{)hgaizer (Wurstsalad £ 6,40

%‘éﬁk{’urﬁer oder Debreziner mi Gebéck € 3,80

AGLM

Hachee, Speck oder Grammelknadel miZ LQeuerkraud

ung(c E%iersilk&rioﬁfel € 7,40
BEe:t)ér Werstel mi Pommes {rides and LRaled € 7,50
Beguette ,Frovencial mit Sele € 7,40
Schinken—Kése Toas mit Seled € 520
SAemmeI € 0,50
Selzgebéck €130

Preise mklusive aller Ab{qaben J

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekennzeichneten Zutaten
Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kliche verwendet werden.
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